
CATERING

Possibilité de réservation d’espaces privatifs : 
Du lundi au vendredi à midi : de 12 à 30 personnes. Le soir et le weekend: de 12 à 80 personnes maximum. Choix des plats unique pour l’ensemble des convives.

La réservation s’inscrit dans le cadre des conditions générales de location et spéciales-restauration. Réservation par fax ou email au minimum 8 jours ouvrables avant la date 
de la manifestation. Confirmation du nombre de couverts 48 jours avant la manifestation. Le nombre de couverts confirmé sera le nombre facturé.

Nous vous informons sur les 14 allergènes suivant règlement (UE) N° 1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobre 2011.

Notre personnel est à votre disposition pour toute question

Pauses collation

Welcome
Café, thé, jus d’orange, eau plate, eau gazeuse 
Service en buffet, sans personnel de service

Durée 30 minutes

7,00€

Coffee break
Café, thé, jus d’orange, eau plate, eau gazeuse 

3 mini viennoiseries, corbeille de fruits 
Service en buffet, sans personnel de service 

Vaisselle, 1 table mange-debout pour 30 personnes

Durée 45 minutes

8,50€

Tea time 
Café, thé, jus d’orange, eau plate, eau gazeuse 

Assortiment de biscuits et gâteaux secs, corbeille de fruits 
Service en buffet sans personnel de service 

Vaisselle, 1 table mange-debout pour 30 personnes

Durée 45 minutes

8,50€

(Prix par personne)


